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Résumé

Un biofilm est constitué de microorganismes adhéeanne surface ou une interface en
milieu humide ou aqueux, et englobés dans une ceatonstituée de polymeéres extracellulaires ou
EPS sécrétés par ces mémes microorganismes. Lanpeesie bio-films de microorganismes
pathogenes et d’altération dans l'industrie lagiet fromagére peut non seulement entrainer une
dégradation prématurée des équipements et I'atiérdes propriétés organoleptiques des produits
en cours de fabrication, mais également favorisetelveloppement de toxi-infections alimentaires.
Les bactéries lactiques peuvent étre utilisées oordes flores pour coloniser les surfaces en
contact avec les aliments et empécher &ndéveloppement des flores indésirabléne souche de
bactéries lactiqueésnterococcus faeciumolé d’un lait cru de vache fait I'objet de tests d’activité
antibactérienne : test des spots et test des puit®gard dePseudomonas aeruginoset
d’Escherichia coliet de tests d’adhésion sur aciers inoxydables 8@l L et AISI 316 L. Les
résultats de notre étude montrent Epterococcus faecium un effet inhibiteur vis-a-vis des
souches cibles (diamétre minimale des zones ditidibest de 10 mm) et présentent de bonnes
capacités d’adhésion sur les deux types d’aciemsap-h (16 UFC/ml) et 18-h (X1 UFC/mI)

d’incubation.
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