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Résumeé

L'étude vise a suivre la qualité de la mélasse de dattes préparée a partir de [
trois types (Deglet Nour, Gharsa et Dagoul) dans la région de Togourt en
raison de ses bienfaits pour la santé et de ses valeurs nutritionnelles, en
déterminant certaines propriétés physiques et chimiques ( pH, densité,
viscosité et teneur en matiére séche) et enfin l'analyse bactérienne. A la
lumiere des analyses physiques et chimiques, il a été montré qu'il existe de
légéres variations et différences dans les valeurs de pH dans la gamme (4-
5) pour les échantillons de mélasse de dattes, qui sont de nature acide, la
valeur la plus élevée pour la plantation et le plus bas pour daqul, la densité
est comprise entre (1,3-1,4) g / m3 et la viscosité est (1,4-1,5). )
Newton.sec / m 2, qui est supérieure a la viscosité de I'eau en raison de
I'augmentation de I'attraction force des particules de mélasse de dattes — et
il y avait aussi une différence dans le contenu de la melasse seche d'un
taux compris entre (74-58), et il a montré que les valeurs du rendement de
la mélasse de dattes variaient entre (50- 80)% Les proportions de mélasse
et Deglet Nour étaient proches, et lorsque les mélasses étaient éloignées,
cela était di a la qualité de chaque type de mélasse.En ce qui concerne
I'analyse bactérienne, les résultats ont montré que les échantillons étaient
exempts de bactéries, et cela dépend des tests qui ont été effectués. Ces
résultats indiquent que tous les échantillons de mélasse de dattes sont
considérés comme une source importante pour fournir de I'énergie au
corps et ont une valeur nutritionnelle bénéfique et bonne pour la sante.

Mots clés : dattes, mélasse de dattes, propriétés chimiques et analyse
bactérienne.



Abstract

This study aims to monitor the quality of date molasses prepared from three
types (Deglet Nour, Alghars, and Dagoul) in the Touggourt region, due to its
health benefits and nutritional values. It determines certain physical and
chemical properties (Ph, density, viscosity, and dry matter content) and also
includes bacterial analysis. Based on the physical and chemical analysis, slight
differences and variations in Ph values were observed within the range of 4-5 for
the date molasses samples, which are of acidic nature. The highest value was
found for the plantation type, while the lowest was for the seeding type. The
viscosity of date molasses was shown to be Newton.sec/ m?, higher than that of
water due to increased particle attraction. Additionally, variations were noticed
in the dry matter content, ranging from 58% to 74%. The proportions of Deglet
Nour molasses were similar, and any differences observed were attributed to the
quality of each type of molasses. As for the bacterial analysis, the results
indicated that the sample were free of bacteria, which depended on the
conducted tests. These findings highlight that all samples of date molasses are
an important source of energy for the body and have beneficial nutritional

values, promoting good health.

Keywords: Bacterial analysis, Chemical properties, dates, date molasses.
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