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RÉSUMÉ : 

La présente étude à pour objectif la détermination du profil en composés phénoliques 

des extraits méthanoliques de quatre variétés algérienne de l’huile d’olive : « Bouricha, 

Blanquette de Guelma,Chemlal et Limli» et mettre en évidence leurs activités antioxydante. 

Les résultats révèlent la richesse de la variété Bouricha en polyphénols totaux (369,79mg/kg) 

suivie de Blanquette de Guelma et Chemlal. L’analyse de la composition en polyphénols des 

échantillons des huiles d’olive par HPLC, nous révèle une composition qualitative similaire 

en composés phénoliques individuels, mais différente d’un point de vue quantitatif. 

L’évaluation de l’activité antioxydante des extraits méthanoliques des huiles d’olive montre 

que les variétés Blanquette de Guelma et Bouricha se caractérisent par des meilleures 

activités réductrices : 150,28 et 143,07 mg e.a.g./kg respectivement, refermant les taux les 

plus élevés en hydroxytyrosol elles se montrent très performantes avec les meilleurs pouvoir 

antiradicalaire ABTS
+
 des extraits phénoliques, les plus faibles EC50 et les activités scavenger 

et les plus élevées sur le peroxyde d’hydrogène. 

 

MOTS-CLÉS : Huile d’olive, polyphénols, HPLC, activité antioxydante 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


