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Résumé: Des études ont prouvé que le colostrum de chamelle présente un intérêt particulier tant pour le 
chamelon que pour les nomades et les populations du sud, car il répond parfaitement à leurs exigences vu sa 
haute teneur en nutriments de base (protéines, lipides, lactose) ainsi qu’en vitamine C. Il est également 
caractérisé par son système protecteur naturel puissant (lactopéroxydase, lactoferrine, immunoglobulines et 
proteose-peptones3), le distinguant ainsi du colostrum bovin. L’objet de ce travail consiste en la caractérisation 
de ce bio-produit par des analyses physico-chimiques sur un échantillon prélevé dans la Zone de Taïbat à 
Ouargla en comparaison avec celle du bovin. Les résultats obtenus ont révélé que le pH du  colostrum camelin 
est égal à 6,50 ± 0,13 contre 6 ,30 ± 0,01 que son acidité Dornic est de l’ordre 14,5 ± 0,01contre 24 ± 0,1, que sa 
densité soit 1,049 ± 0,001 contre 1,025± 0,007 .Sa teneur en matière sèche totale est légèrement réduite par 
rapport à celle du colostrum bovin évaluée de 120 ± 0,032 g/l contre140  ± 0,068.Sa teneur en lipides est plus  
faible que  celle du colostrum bovin est  évaluée à 40 ± 0,00 g/l contre 77  ± 0,06. La teneur en cendres est égale 
à 6,5 ± 0, 0,50g/l contre 5   ± 0 ,00. Par ailleurs ; ce produit se caractérise essentiellement par des taux 
relativement élevés en vitamine C et en protéines. Sa teneur en vitamine C est 2,5 plus élevée que celle présente 
dans le colostrum bovin 84,48 ± 8.01 mg/l contre38, 01± 0,00 et la teneur en protéines est égale à 55,5 ± 3.5 g/l 
contre 35 ± 4,02. 
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PHYSICAL AND CHEMICAL CHARACTERIZATION OF CAMEL COLOSTRUM (Camelus 
dromedarius) 

Abstract: The studies have proved that the camel colostrum has a particular interest for both the camel calf and 
nomads and southern populations because it satisfies their requirements given its high content of basic nutrients 
(proteins, lipids, and lactose) as well as vitamin C. It is also characterized by its powerful natural protective 
system (lactoperoxidase, lactoferrin, immunoglobulins and proteose-peptones3), thus distinguishing it from 
bovine colostrum. The purpose of this work is the characterization of this bio-product by performing physico-
chemical analyzes on a sample taken in Zone of Taïbat Ouargla and compares them with those of a sample of 
bovine colostrum. The results have revealed that the pH of camel colostrum is 6.50 ± 0.13, acidity Dornic is 14.5 
± 0.01, so less acid that bovine colostrum, the density is higher than that of bovine colostrum of the order of 
1.049 ± 0.001, the total dry matter content is slightly reduced compared to that of bovine colostrum estimated to 
120 ± 0.032 g / l, the quantity of lipids is much lower than that of bovine colostrum and estimated to 40 ± 0.00 
g/l, and the ashes of the order of 6.5 ± 0.0057 g / l. This colostrum is essentially characterized by very high rates 
of vitamin C and proteins. The value of vitamin C is more than 2,5 that found in bovine colostrum (the average 
value is estimated to be 84.48 ± 8.01 mg / l) and the value of protein is evaluated in the order of 55.5 ± 3.5 g / l. 
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Introduction 
Le colostrum de mammifères est le 

premier lait après la parturition. Il 
s'accumule dans les glandes mammaires 
pendant la période du post-partum. Il est 
très différent du lait normal dans sa 
composition et ses propriétés. Le colostrum 
est riche en protéines et en divers facteurs 

de croissance, en immunoglobulines et en 
hormones, jouant un rôle dans le 
développement du nouveau-né, en 
particulier du système gastro-intestinal et du 
système immunitaire [1]. 

La composition physico-chimique 
du colostrum de chamelle, montre des 
teneurs importantes en nutriments de base 
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tels que les protéines, lactose, matière 
grasse, sels minéraux  et vitamines. Les 
teneurs de ces composants sont différentes 
de celles du lait mature. Son rôle dans 
l'alimentation, la protection et la survie du 
chamelon est essentiel [2]. 

Yagil et al.[3]  et Mohamed et al.[4]  
rapportent que le colostrum est plus riche en 
vitamine C par rapport au lait mature. Il 
posséderait un puissant système protecteur 
contre les maladies infectieuses, lié à des 
taux relativement élevés en facteurs 
antimicrobiennes (immunoglobulines, 
lactoferrine, lactoperoxydase et xanthine 
oxydase…) [5, 6].  

Le colostrum des animaux 
domestiques a été caractérisé par 
des nombreux chercheurs [7].   

Peu d'attention a été accordée au colostrum 
camelin à l’exception de quelques rapports 

préliminaires. Dans ce contexte, Ohri et 
Joshi [8] ont réalisé des analyses physico-
chimiques du colostrum des chameaux 
indiens ; d’autres études similaires sur le 
colostrum des chameaux russes, jordaniens, 
saoudiens ; du Kazakhstan et tunisiens ont 
également été menées respectivement [9, 
10, 11].  

En revanche, nous n’avons pas 
trouvé dans les ouvrages consultés des 
études qui caractérisent ce bioproduit. C’est 
pour cette raison que nous avons réalisé 
cette étude qui consiste en l’analyse 
physico- chimique du colostrum camelin 
prélevé à partir de chamelles conduites en 
élevage extensif. A titre comparatif, nous 
avons procédé à l’analyse physico-chimique 
du colostrum bovin. 

 
1. Matériel et méthodes 

L’échantillon de colostrum étudié a 
été prélevé à partir d’une chamelle saine 
appartenant à la population "Sahraoui" 
vivant en élevage extensif dans les parcours 
de la wilaya d’Ouargla au sud-est Algérien. 

Parallèlement, du colostrum bovin a été 
prélevé localement. Les deux échantillons 
de colostrum sont transportés au laboratoire 
dans une glacière contenant un bloc 
réfrigérant où ils subissent des analyses 
physico-chimiques. 

1.1. Méthodes d’analyses             
Nous avons procédé à la 

détermination du pH par pH-métrie à la 
température  20°C, à la détermination de  
l’acidité  Dornic par titration avec une 
solution de d’hydroxyde de sodium (0.11 
N). La densité est déterminée à l’aide de 
thermo lactodensimètre. La teneur en extrait 
sec total exprimée en gramme par litre de 
colostrum, est déterminée après dessiccation 
à l'étuve réglée à 105 ± 2°C pendant 3 
heures. La teneur en cendres, exprimée en 

g/L de colostrum, est déterminée après 
l’incinération de la matière sèche du lait à 
une température de 530 °C ± 20°C pendant 
4 heures .La teneur en matière grasse est 
évaluée par la détermination de l’extrait sec 
dégraissé (ESD) (FIL 22B, 1987).La teneur 
en protéine est déterminée par la méthode 
de Lowry [12]   en utilisant un courbe 
étalon en utilisant l’albumine sérique bovine 
comme protéine de référence. Le dosage de 
la vitamine C se fait par titrimétrie à l’aide 
d’une solution d’iode à 0,1 N [13]. 

2. Résultats et discussion 
2.1. pH   

La valeur du pH du colostrum 
camelin analysé est égale à 6,50 ± 0,01. 
Cette valeur se rapproche de celle du 
colostrum bovin (pH 6,30 ± 0,01) (Figure 
1). Le pH enregistré dans la présente étude 
se situe dans la fourchette des valeurs 

rapportées par de nombreux auteurs dans 
d’autres pays tels qu’Abu-Lehia et al. [11] 
en Arabie Saoudite (pH 6,57) et 
Konuspayeva au Kazakhstan [9] (pH 6,52). 

Le pH pourrait être affecté par 
l'alimentation et la disponibilité de l'eau 
[14]. La valeur du pH est également 
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dépendante de la teneur en citrates et de 
l’état sanitaire de la mamelle [15]. 

2.2. Acidité titrable 
Le colostrum camelin se caractérise 

par une acidité titrable plus basse que celle 
du colostrum bovin (14.5 °D± 0,01 versus 
24 °D ± 0,1) (Figure 1). Ce résultat est de 
nature à suggérer que le colostrum camelin 
n’a pas subit de modifications dues à 
l’activité de la flore endogène contrairement 
au colostrum bovin. La variation de l’acidité 
est généralement due à la variation de 
l’alimentation et aux conditions 
environnementales [16]. 

2.3. Densité 

La densité du colostrum camelin est 
égale à 1,049 ± 0,001. Elle semble plus 
élevée par rapport à celle du colostrum 
bovin qui est de l’ordre de 1,025 ± 0,007 
(Figure 1). Le résultat que nous avons 
enregistré est proche de celui rapporté par 
Kamoun en Tunisie [17]   (1,050). 
Toutefois, il est peu élevé que celle 
rapportée par Konuspayeva [9] au 
Kazakhstan (1,038).  La densité dépend de 
la teneur en matière sèche qui est fortement 
liée à la fréquence de l’abreuvement [17]. 
Elle dépend aussi du taux matière grasse, de 
l’augmentation de la température de l’air 
ambiant et des disponibilités alimentaires 
[18]. 

 

Figure 1: Caractéristiques physico- chimiques du colostrum camelin en 
comparaison avec le colostrum bovin 

 
2.4. Teneur en matière sèche 

La teneur en matière sèche totale 
du colostrum camelin analysée est égale à 
120 ± 0,032g/l. Elle est faible par rapport à 
celle du colostrum bovin analysée 140 ±  
0,068g/l (figure 2).Cette valeur  est plus 
faible que celles rapportées par Ohri et 

Joshi [8] en Inde (210g/l)  et par Labioui  
et al. [18] en Tunisie (181g/l). 

L’augmentation de la teneur en 
matière sèche totale serait probablement 
due à l'augmentation progressive du 
lactose, de la matière grasse et de la 
matière azotée [10, 19]. 
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Figure 2:Teneur en  matière sèche du colostrum camelin comparée  
à celle du colostrum bovin 

2.5. Teneur en matière grasse  
La teneur moyenne en matière 

grasse du colostrum camelin analysé est 
égale à 40  g/l. Elle semble faible par 
rapport au colostrum bovin (77 g/l) 
(Figure 3). Elle se situe dans la fourchette 
rapportée par la bibliographie. En effet, 
selon Parrish et al in Abu-Lehia et 

al .[11], la teneur en matière grasse du 
colostrum des chamelles de Russie serait 
égale à 58 g /l et   celles de l’ Arabie 
Saoudite à 30,1 g /l [14].  La variabilité de 
la teneur en matière grasse dépend des 
facteurs tels que les conditions 
climatiques, l’alimentation [18]. 

 

 
 

Figure 3: Teneur en matière grasse du colostrum camelin comparée à celle du colostrum 
bovin

2.6. Cendres 
La teneur en cendres du colostrum 

camelin analysé est égale à 6 ,5 g/l.  Elle 
paraît plus proche de celle du colostrum 
bovin analysée (5g/l). Elle se situe dans la 
fourchette des travaux rapportés par 

d’autres auteurs puisqu’elle est comprise 
entre 5,7 g/l [13];  et 9,94 g/l [11]. La 
teneur en cendres du colostrum camelin 
diminue en cas de privation d’eau [8] et 
diminue progressivement au cours de la 
période post-partum [11]. 
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2.7. Teneur en vitamine C 
La teneur en vitamine C du 

colostrum camelin faisant l’objet de la 
présente étude est égale à  84,48 ± 
8,01mg/l. Cette teneur  se situe dans la 
fourchette des travaux rapportés par 
Parrish et al. in Abu-Lehia et al. [11] 
puisqu’elle est comprise entre (79 - 204 
mg/l). Elle  est presque 2,5 fois plus 
élevée que celle du colostrum bovin 
(38,01± 0,00 mg/l) (figure 4). Cette 
caractéristique rehausse davantage 

l’intérêt nutritionnel du colostrum de 
dromadaire pour son apport important en 
cette vitamine au bénéfice des populations 
relativement privée d’apport important en 
fruits et légumes frais. La concentration  
en vitamine C dans le lait varie en 
fonction de la race de l’animal, et du stade 
de lactation [9]. Ce résultat est conforté 
par les travaux de Konuspaeva selon 
laquelle dans le colostrum, il y aurait plus 
de vitamine C que dans le lait [15].

 
Figure 4 : Teneur en vitamine C du colostrum camelin comparée à celle du colostrum bovin 
 

2.8. Teneur en protéines totales 

La teneur en protéines totales du 
colostrum camelin oscille autour de 55, ± 
3,5g/l. Elle est  plus élevée que celle du 
colostrum bovin (35 ± 4,02g/l) (Figure 5). 
Elle  est comparable à celles rapportées 

respectivement par Gorban et Izzeldin [14] 
et par Konuspayeva et al. [20] soit  58,2 
g/l et 60,3 g/l. Le colostrum camelin 
contient une teneur en protéines plus 
élevée que le lait mature, en raison des 
protéines solubles qui représentent  60% 
de la teneur protéique totale. 

 

Figure 5: Teneur en protéines totales du colostrum camelin comparée 
à celle du colostrum bovin
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Conclusion 
Le colostrum de chamelle, comme 

celui des autres mammifères, est un 
produit de composition physico-chimique 
complexe qui permet au chamelon d’avoir 
une protection immunitaire ainsi qu’une 
couverture  de ses besoins énergétiques et 
nutritionnels pendant le premier stade de 
lactation. 

Il est important de retenir à ce 
niveau que malgré la pauvreté de 
l’alimentation qu’elle reçoit, la chamelle 
produit un colostrum très riche, ayant un 
taux de vitamine C élevé, estimé en 
moyenne à 84.48 ± 8,01 mg/l contre 
38,01± 0,00 mg/l pour le bovin. Il est 
caractérisé aussi par un taux protéique 
important, de l’ordre de 55.5 ± 3,5 g/l 
(contre 35 ± 4,02 g/l pour le colostrum 
bovin). Les protéines de ce produit sont 
caractérisées par la prédominance des 
protéines sériques à  haute valeur 
nutritionnelle. 

 Dans les conditions de vie 
défavorables des nomades,   le colostrum 
de chamelle représente  un apport 
nutritionnel conséquent. 
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